
Energie im Gross-Küchenherd



Kochtechnologien im Vergleich



Wirkungsgrad verschiedener Kochtechnologien

Induktionskochstelle

Unübertroffener Wirkungsgrad von 95% unabhängig

von Größe und Anzahl der verwendeten Pfannen

Infrarotkochstelle
Wirkungsgrad unter 75%

Starke Wärmeabstrahlung,
Regelung wirkt verzögert

Gaskochstelle
Wirkungsgrad unter 60%

Hohe Wärmeabstrahlung,
starke Verschmutzung

Glühplatte
Wirkungsgrad unter 40%

Massive Wärmeabstrahlung,
schlecht regelbar



Wärmeabstrahlung verschiedener Kochtechnologien
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Einsparungspotenziale durch Induktion



Induktion im Vergleich zu Infrarot-Elektrokochfeldern

Testgeräte:
- Infrarotkochfeld mit 4 kW Leistung, Heizung 280 x 280 mm;
- Menu System Multifunktions-Induktionskochfeld mit 7 kW Leistung

Zeitbedarf Energiebedarf

100% 100%

34%
39%

5 Liter aufkochen

Infrarot Induktion

Zeitbedarf Energiebedarf

100% 100%

25%

75%

25 Liter aufkochen

Infrarot Induktion



Induktion im Vergleich zu Infrarot-Elektrokochfeldern

Testgeräte:
- Infrarotkochfeld mit 4 kW Leistung, Heizung 280 x 280 mm;
- Menu System Multifunktions-Induktionskochfeld mit 7 kW Leistung

Aufkochen
von 25 C auf 95 C

5 Liter
Zeitersparnis:

66%
9 Min. 29 Sek.

Energieersparnis:

61%
0.31 kWh

Infrarot 14 Min. 21 Sek. 0.96 kWh

Induktion 4 Min. 52 Sek. 0.59 kWh

25 Liter
Zeitersparnis:

75%
1 Std. 7 Min.

Energieersparnis:

25%
0.35 kWh

Infrarot 1 Std. 30 Min. 1.40 kWh

Induktion 22 Min. 23 Sek. 1.05 kWh



Induktion im Vergleich zu Infrarot-Elektrokochfeldern

Testgeräte:
- Infrarotkochfeld mit 4 kW Leistung, Heizung 280 x 280 mm;
- Menu System Multifunktions-Induktionskochfeld mit 7 kW Leistung

Fortkochen

Weiterkochen
15 Min. bei 95 C

Langkochen
60 Min. bei 95 C

5 Liter
Energieersparnis:

39%
0.19 kWh

Energieersparnis:

38%
0.75 kWh

Infrarot 0.49 kWh 1.95 kWh

Induktion 0.30 kWh 1.20 kWh

25 Liter
Energieersparnis:

21%
0.15 kWh

Energieersparnis:

21%
0.60 kWh

Infrarot 0.70 kWh 2.80 kWh

Induktion 0.55 kWh 2.20 kWh



Ankochversuche im Vergleich
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Induktion 6 kW Massekochplatte 4kW
(Elektro)

Gasglühplatte 12,5 kW



Ankochversuche – Zeitgewinn durch Induktion
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Beispiele aus der Praxis





Induktionsherd im Vergleich zu Elektro-Massekochplatte

Sa So Mo Di Mi Do Fr Sa So Mo
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Induktionsherd im Vergleich zu Elektro-Massekochplatte

Massekochplatte

Anzahl Kochfelder 2

Messdauer 10 Tage

Betriebsstunden Ca. 12 Stunden

installierte Leistung 6,5 kW

Leistung max. 6,5 kW

96h Leistungswert 172 kWh

Gesamtverbrauch 425 kWh

Jahresverbrauch 15'695 kWh

Energiekosten
(18 Cent /kWh)

2'825 Euro

Energieeinsparung Induktionsherd: 60%

Stromkostenersparnis: ca. 1‘700 Euro/Jahr

Bei einer Mehrinvestition von ca. 5‘000 Euro ergibt sich eine
Amortisationszeit von lediglich 3 Jahren.

Induktion

Anzahl Kochfelder 2

Messdauer 10 Tage

Betriebsstunden Ca. 12 Stunden

installierte Leistung 14 kW

Leistung max. 6,5 kW

96h Leistungswert 68 kWh

Gesamtverbrauch 173 kWh

Jahresverbrauch 6205 kWh

Energiekosten
(18 Cent/kWh)

1'117 Euro



Induktionsherd im Vergleich zu Gasherd
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Induktionsherd im Vergleich zu Gasherd

Energieverbrauch am Beispiel des Restaurant Scirocco

Gasherd Induktion

Messperiode 14.9. - 23.9.2009 19.10. - 28.10.2009

Anzahl Kochfelder 2 2

Meßdauer 10 Tage 10 Tage

Betriebsstunden ca. 10 Std/d ca. 10 Std/d

Gesamtverbrauch 438 kWh 113 kWh

Tagesverbrauch 43,8 kWh 11,3 kWh

Jahresverbrauch 15'768 kWh 4'125 kWh

Energieeinsparung Induktionsherd: 75%







Zusätzliche Energieoptimierung



Schalttableau mit Energieoptimierung

Eine Energieoptimierungsanlage
sorgt längerfristig für eine
Kostenreduzierung. Durch eine
intelligente Schaltechnik werde
einzelne Verbraucher zeitweise
abgeschaltet, um so den teuren
Spitzenstrom zu minimieren.

Auf diesem Weg wird der vom
Anbieter vorgegebene Stromtarif
optimal und effizient ausgenutzt
ohne den Betriebsablauf zu stören.



NetComfort
Der intelligente, vernetzte Herd



Volle Kontrolle über Ihren Herd



Energieverbrauch online abfragen

Cockpit, die Software zu Ihrem
NetComfort-Herd, gibt Ihnen die
volle Kontrolle.

Wie hoch ist der Energieverbrauch?

Gehen Sie online mit Ihrem Herd,
rufen Sie - auch in Energiefragen -
Auswertungen ab, oder lassen Sie
sich weitere wichtige Informationen
anzeigen.

Exklusiv nur bei Menu System.



Besten Dank für Ihr Interesse

Ihre Menu System AG


