Energie im Gross-Kuchenherd
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Kochtechnologien im Vergleich
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Wirkungsgrad verschiedener Kochtechnologien
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Warmeabstrahlung verschiedener Kochtechnologien

Warmeabstrahlung in Watt/m2

asgitnpate u

Elektro-
Massekochplatte

Infrarot-
Elektrokochfeld

Gaseinzel-
flamme

Halogen-
heizkorper

Induktion
o o o o o
0 500 1000 1500 2000 2500 3000
. Halogen- Gaseinzel- Infrarot- Elektro- .
Induktion heizkorper flamme Elektrokochfeld Massekochplatte Gasgluhplatte
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Einsparungspotenziale durch Induktion
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Induktion im Vergleich zu Infrarot-Elektrokochfeldern

5 Liter aufkochen 25 Liter aufkochen
H Infrarot ®Induktion m Infrarot ®Induktion
100% 100% 100% 100%

Zeitbedarf Energiebedarf Zeitbedarf Energiebedarf

Testgeréate:
- Infrarotkochfeld mit 4 kW Leistung, Heizung 280 x 280 mm;
- Menu System Multifunktions-Induktionskochfeld mit 7 kW Leistung
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Induktion im Vergleich zu Infrarot-Elektrokochfeldern

5 Liter

Infrarot

Aufkochen
von 25 C auf95 C

Zeitersparnis:

66%

9 Min. 29 Sek.

14 Min. 21 Sek.

Energieersparnis:

61%

0.31 kWh

0.96 kWh

Induktion

25 Liter

Infrarot

Induktion

4 Min. 52 Sek.

Zeitersparnis:

5%

1 Std. 7 Min.

1 Std. 30 Min.

22 Min. 23 Sek.

0.59 kWh

Energieersparnis:

25%

0.35 kWh

1.40 kWh

1.05 kWh

Testgeréate:

- Infrarotkochfeld mit 4 kW Leistung, Heizung 280 x 280 mm;

- Menu System Multifunktions-Induktionskochfeld mit 7 kW Leistung
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Induktion im Vergleich zu Infrarot-Elektrokochfeldern

Fortkochen
Weiterkochen Langkochen
15 Min. bei 95 C 60 Min. bei 95 C
Energieersparnis: Energieersparnis:
5 Liter 39% 38%
0.19 kWh 0.75 kWh

Infrarot 0.49 kWh 1.95 kWh

Induktion 0.30 kWh 1.20 kWh

Energieersparnis: Energieersparnis:
25 Liter 21% 21%
0.15 kWh 0.60 kWh

Infrarot 0.70 kWh 2.80 kWh

Induktion 0.55 kWh 2.20 kWh

Testgeréate:
- Infrarotkochfeld mit 4 kW Leistung, Heizung 280 x 280 mm;
- Menu System Multifunktions-Induktionskochfeld mit 7 kW Leistung EMENU % %k kok
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Ankochversuche im Vergleich

Ankochzeiten in Minuten

e=mm|nduktion 6 kW  esssMassekochplatte 4kW  essmGasglihplatte 12,5 kW
(Elektro)

26

24

17

0.5 Liter 1 Liter 2 Liter 4 Liter 8 Liter
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Ankochversuche — Zeitgewinn durch Induktion

Zeitgewinn in Minuten

0.5 Liter 1 Liter 2 Liter 4 Liter 8 Liter

B Zeitgewinn gegenuber  mZeitgewinn gegeniber
Massekochplatte 4kW Gasgluhplatte 12,5 kW
(Elektro)
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Beispiele aus der Praxis
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WERGLEICH: GOLHERD ALT - MENU SYSTEM INDUKTIONSHERD MEL

Hotel Restaurant Hams hwirt
Fam. Hans Peter Lindner
A-E212 Maurach

Tel.: 0524 3/5204
Fan: D5243/559T751
E-rreail: imfoEhanshairt.comm

EWVi-WERBRALCH ¢ STROMWVERBRALUCH

Flotel - Restarurartt

mﬁlmms

27 2001 Tv.a 14 928 a. 588
20 2002 &3 15210 a8.286 A8
a7 2001 73,7 12.240 7.500
2 2002 a9 12,306 a8.262 aze
44 2001 == 10,110 11.592
4 2002 a2 .4 2916 8.2364 -4 422
¢ 2001 &7.5 10.758 11 .490
S 2002 69 11.208 11.088 48
& 2001 T3.3 12.5318 12810
By Z002 53 4 11.142 11.594 -2.292
T4 2001 [=1= 00 13 680 13.802
T 2002 B1 & 15.270 11.828 =186
8¢ 2001 TE 15 240 13,0585 28 296
a0 2002 Fii- B | 15 782 12.858 2B 550 354
o 2001 Ta.5 14 142 14 4685 28 808
Y 2002 T53 123.818 13.50:0 2r¥.318 =1.290
100 2001 =18 ey 11.232 700z 18.324
100 2002 T4a9Q 11.9486 7194 19 140 a6
114 2001 41 .2 5.545 3.450 B.796
114 2002 44 4. 524 3.210 T.F34 -1.062
12 2001 a4 .4 11.8592 8.184 20076
124 20002 BE 3 D BRE B.020 165 916 4180
= Dachrinnenheizung bis 20001 .02 in Betrieb
Datenquelle: Hans Peter Lindrer, Hanswart
Ersparmis 100040 kKWih a D OB219 € = B25.19 € netto
a1 17000 0 a 0, 31030 € = 5.275,10 € netto

Ersparnis [ Jahr

6.100,29 € netto

Alleins durch die Energiesinsparnungen lassen sich die Investitionskosten innert ca. 5 Jahren amortsieren.
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Induktionsherd im Vergleich zu Elektro-Massekochplatte

Energieverbrauch in kWh
am Beispiel einer Raststatte in Hessen

E Masseplatte ®Induktionsherd

54

51
g o

43 43
42
40 41

15 17

Mo
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Induktionsherd im Vergleich zu Elektro-Massekochplatte

Massekochplatte Induktion

Anzahl Kochfelder 2 Anzahl Kochfelder 2
Messdauer 10 Tage Messdauer 10 Tage
Betriebsstunden Ca. 12 Stunden Betriebsstunden Ca. 12 Stunden
installierte Leistung 6,5 kW installierte Leistung 14 kW

Leistung max. 6,5 kW Leistung max. 6,5 kW
96h Leistungswert 172 kWh 96h Leistungswert 68 kWh
Gesamtverbrauch 425 kWh Gesamtverbrauch 173 kWh
Jahresverbrauch 15'695 kWh Jahresverbrauch 6205 kWh

Energiekosten . Energiekosten g
(18 Cent /kWh) Zezslaue (18 Contrkwh) 1'117 Euro

Energieeinsparung Induktionsherd: 60%
Stromkostenersparnis: ca. 1700 Euro/Jahr

Bei einer Mehrinvestition von ca. 5‘000 Euro ergibt sich eine
Amortisationszeit von lediglich 3 Jahren.
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Induktionsherd im Vergleich zu Gasherd

Energieverbrauch in kWh
am Beispiel des Restaurant Scirocco

® Gasherd ®Induktionsherd
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Induktionsherd im Vergleich zu Gasherd

Gasherd Induktion

Energieverbrauch am Beispiel des Restaurant Scirocco

Messperiode 14.9. - 23.9.2009 19.10. - 28.10.2009

Anzahl Kochfelder 2 2

MeRdauer 10 Tage 10 Tage

Betriebsstunden ca. 10 Std/d ca. 10 Std/d

Gesamtverbrauch 438 kWh 113 kWh

Tagesverbrauch 43,8 kWh 11,3 kWh

Jahresverbrauch 15'768 kWh 4'125 kWh

Energieeinsparung Induktionsherd: 75%
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Ihr Schlissel fiir den effizienten Energieeinsatz hmegme;aéfs;@sem}

Praxisfall: Hotel in Bern

Vergleich: Erdgaskochherd zu Elektroinduktionskochherd

Gaskonsum Stromkonsum

1995 Energiekonsum — SSgeeS e

) Energieeinsparung ' ;
121'000 kWh => 103'000 KWh < 18'000 kWh

13'270.- Fr. Energiekosten 26i5.- Fr.
iy Leistungskosten 615.- Fr.

5'555.- Fr. Servicekosten =+ B,

= — Fr. Reparaturkosten —rem
¥ 18'825-Fr. > <2 3290.-- Fr.

Kosteneinsparung

15'5635.- Fr./a

BKW"

itol _

L
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lhr Schliissel fir den effizienten Energieeinsatz hutelleriﬂsse\-

Swits Hobel Asseciation

BKW~

Praxisfall: Hotel in Bern
Erdgaskochherd versus Induktionskochherd

Energieverbrauch fur die Produktion eines Tagestellers

Erdgaskochherd Induktionskochherd
Gas E ‘ . E“ '-'6"3"?

e ———
6,7 kWh
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Zusatzliche Energieoptimierung
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Schalttableau mit Energieoptimierung

Eine Energieoptimierungsanlage
sorgt langerfristig fir eine
Kostenreduzierung. Durch eine
intelligente Schaltechnik werde
einzelne Verbraucher zeitweise
abgeschaltet, um so den teuren
Spitzenstrom zu minimieren.

FI-Schutzschalter

Auf diesem Weg wird der vom
Anbieter vorgegebene Stromtarif
optimal und effizient ausgenutzt
ohne den Betriebsablauf zu storen.
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NetComfort
Der intelligente, vernetzte Herd
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Volle Kontrolle Gber Ihren Herd

NetComfort or Premium
The choice is yours
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Energieverbrauch online abfragen

Cockpit, die Software zu lhrem
NetComfort-Herd, gibt Ihnen die
volle Kontrolle.

Wie hoch ist der Energieverbrauch?

. Gehen Sie online mit Inrem Herd,

‘N M \1\ ‘ rufen Sie - auch in Energiefragen -
\ Il | [.lh‘l‘{'mn '\ il Auswertungen ab, oder lassen Sie
sich weitere wichtige Informationen
anzeigen.

ﬁl" J’ P

Exklusiv nur bei Menu System.

—MENU ' 8. 8.0 6 1
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Besten Dank fur Ihr Interesse
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